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GELATOP FAGYLALTPASITA

NATUR PISZITACIA 100

100 % termeészetes pisztacia

- intenziv, természetes iz
- nem sozott
- nem édesitett

- szép vildgosbarna
fagylaltot eredményez

Termékinformacio

Gelatop Fagylaltpaszta

Termék

Natur Pisztacia 100
Leirds,
alkalmazasi Fag]ylaltpaszta ffagyllalltolk,
teriilet krémek, habok izesitésére
100 g : 1.000 q fagylaltal
Adagolas J g 1agylaitaiap
Kiszerelés 3kg (D)

IREKS

STAMAG



A csokkentett energiatartalmu, a hozzdadott cukrot nem

tartalmazo fagylaltok irénti kereslettel mindenki talalkozik,

az eqészségtudatos vendégek kore eqyre né.

A fagylaltkészitoknél megjelend fogyasztoi elvarasokra .
vélaszul tovabb bovitjuk hozzdadott cukor nélkili alapanya- t:%_
gaink koret. f

CUKORCSOKKENTES / ',:z,‘\
KONNYEDEN :

Uj alapanyagaink, a Trilero Milk 350 és TriZero Fruit 350
hozzdadott cukor nélkili fagylaltok eldallitdsara alkalmasak. A

hagyomanyos cukor helyett édesitdszereket tartalmaznak. Az Trizero Mllk 3 50

édesitdszerek haszndlatdra, jelolésére és kommunikdcigjdra . .

torvényi eldirdsok vonatkoznak. Alapanyagainkkal és recept- TriZero Fruit 350
jeinket betartva biztonsagosan készithet hozzaadott cukor

nélkili tejes vaqy gyumolcsos fagylaltokat.

TriZero termékinformaciok

Termék TriZero Milk 350 TriZero Fruit350 Ezért haszndljunk

Leirds Kotdanyag édesitészerekkel Kot6anyag édesitdszerekkel Uiternapamryagukar
5 édesi . 7 i
alkalmazasi hozzdadott cukor nélkuli hozzdadott cukor nélkuli hozzéadott cukor nélkili fagylaltok

terillet tejes fagylalt készitéséhez qyaméless fagylalt készitéséhez idedlis alapja
(Id. receptek)

Adagolas 350 g TriZero Milk 350 350 g TriZero Fruit 350 -+ receptjeinkkel az elGirdsoknak
+ 1 liter tej + 1 liter folyadék megfeleld tajékoztatds ¥
(3,5 % zsirtartalma) (viz és/vagy qyumolcspiré/-Ié - krémes dllag :’%:

- hideg és meleq eljarassal is
2x 2,5 kg tasak / karton 2 x 2,5 kq tasak / karton miikadik

Kérje a
recepteket az

JELOLES - MIRE KELL FIGYELNI? IREKS

Szaktandcsadoktal!
Terméktablan, v. beszirén kotelez6 feltintetni:
- Hozzdadott cukor nélkili fagylalt édesitdszerekkel
- Természetes mddon eldforduld cukrokat tartalmaz

Tapértékjelolés
- Az Uzletben elérhetd helyen (pl. a GELATOP fagylalt recepteken).
- (sak a Gelatop dltal biztositott receptekben szerepld adatokat és alapanyagokat ellendriztik.
Recept
- A fagylaltreceptenként szikséges cukorcsokkentést a hagyomanyos cukrokkal készilt fagylalt-
receptekkel osszehasonlitva végeztuk.
- Receptjeinkkel biztos lehet benne, hogy a fagylalt valéban nem tartalmaz hozzaadott cukrokat.
- Megadott receptjeinktdl torténd eltérés vagy mds alapanyag felhasznaldsa esetén a fagylalt
eldirasoknak megfeleld jelolése a fagylalt készitojének felelossége.




Természetes mddon eléforduld
cukrokat tartalmaz

Atlagos tapérték adatok 100 g

mango sorbet-ban

Energia 286 k68 keal

Isir 039  Megadott receptjeinktdl
amelybol telitett zsirsavak 02q  l0rténd eltérés vagy mas

Szénhidrét 1519  dlapanyaq felhaszndlasa
TG CR 52 esetén a fagquit _e_:lﬁirésok-

_ nak megfeleld jelolése a
Fehérje 029 fagylalt keszitdjének
56 0,069 felelsssége.

Viz 1.800 g | majd osszemixeljuk. 15 percet dlini

TriZero Fruit 350 1.050 g | Az osszetevket osszekeverjik,
Fagyasztott mangé 1200 | hagyjuk, majd kifagyasztjuk.

Természetes mddon el6forduld
cukrokat tartalmaz

Atlagos tapérték adatok 100 g
eper sorbet-ban
Energia 282 kJ/67 keal
i 049 Megadott receptjeinktdl
amelybdl telftett zsirsavak 029 tirtend eltérés vagy més
Szénhidrat 1424 3lapanyag felhasznéldsa
amelybdl cukrok 43¢ esetén a fagylalt eldirdsok-
Fehérje 049 ?ak megfele_iﬁ jelolése a
5 0054 agylalt készitGjének
y feleldssége.

Viz 10009  majd osszemixefjuk. 15 percet dlini

TriZero Fruit 350  1.050 g ‘ Az bsszeteviket dsszekeverjik,
Fagyasztott eper ~ 2.000g | hagyjuk, majd kifagyasztjuk.

Termeészetes mddon eléforduld
cukrokat tartalmaz

Atlagos tapérték adatok 100 g

pisztacia fagylaltban
Energia 610 kJ/147 keal
Isi 649  Megadott receptjeinktdl
amelybdl telitett zsirsavak 2,7q  torténd eltérés vagy mds
szénhidrét 1729  dlapanyag felhasznalasa
' esetén a fagylalt eldirasok-
ahme_lybﬁl - A nak megfeleld jelolése a
Fehrje 229 fagylalt készitGjének
50 0279 felelossége.
Trizero Milk 350 1150 g | Az dsszetevoket osszekeverjik,
S 4q | majd osszemixeljuk. 15 percet allni
Tej, 3,5 % 3.000g | hagyjuk, majd kifagyasztjuk.

GELATOP FAGYLALTPASZTA PISZTACIA 100 3.009



MILKA®, OREQ® es DAIM®: A STATISITIKAK

hasznalja ki top markak S::R;;IT:
erejét fagylaltozéjaban i

ugy, hogy a mdrkds
A fagylaltkészité szakember szenvedélye és népszer(i markak eqyuttes jelenléte termékek magas
remek alapot jelent az zleti sikerhez. Kétszeresen elnyerheti vendégi bizalmat: mindséggel
finom fagylaltokkal a fagylaltmdhelyébdl, megkorondzva a népszerd madrkdk parosulnak.?
izével! Visszatér6 vasdrloindl ezzel oszténdzheti az impulzus vasarlast, mikozben

Uj vendégréteget is vonz a fagyizoba. 93 0/0

Haszndlja ki a Milka®, Oreo® és Daim®

markdak vonzerejét és ismertségét: ALl (,16'29 év{es)
- népszer( izek, hires, erds markak {Bgyeatch ot dnak
P o van kedvenc markdja.2

- globalis mdrkaismertség - a Milka®, a csokoladék kozott az egyik TOP madrka,

Németorszagban Nr.1 élelmiszer mérka' o
- nagyon pozitiv image a kivald mindséguknek és iziknek koszonhetéen 55 /0

- eqy markazott termék vasarlasra 6sztonoz2

) O~
- Ateljes pultkindlatot erdsiti, pozitiv benyomast kelt, bizalmat ébreszt. S

a madrkds termékeket
részesiti elényben

MEGJEGYZENDO! A markanevek hasznalatanak - igy a fagylaltok esetében is - Eey U
élelmiszer vasarlaskor.?

szabalyai vannak. Ha a Milka®, Oreo® és Daim® mdrkaneveket szeretné
haszndlni, azt a pl. ,MILKA®-val” vagy ,made with MILKA®" kiegészitéssel
eqyUtt teheti meg. Pl. "Csokolddé fagylalt Milkdval®.

' BRAND TREE-Studie ,Food Brands 2022", Brandmeyer Markenberatung ? PwC-Studie ,Markenvertrauen”, 2017

EXKLUZIV UJDONSAGOK A GELATOP - tol!
KIT OREO®

HREC
O¥ -val
(sodasan ropogds Oreo® keksz és Gelatop
krémfagylalt parosa fagylaltkészletben.

A mérkaélményrdl a krémes-tejszines Gelatop
Pronto Milky fagylaltpor és a jellegzetes
kakads-krémes Oreo® keksz darabok ize

és texturaja gondoskodik.

Szines reklamanyagok irdnyitjdk a figyelmet
és kozvetitik a prémium mindséq tzenetét!

Alaprecept 1,75 kg fagylaltpor (1 tasak) + 3 | viz
Leengedéskor 400 g OREQ® dekorral variegaljuk

A késilet - Pronto MILKY fagylaltpor (6 x 1,75 kq)
tartalma - Dekor Oreo® Kakads kekszdarabkak
vanilia izi krémmel (29%) toltve (6 x 400 q)
1 fagylaltbeszird - Oreo®
1 asztali display - Oreo® rekldmanyag




e KIT MILKA®

6s SZERETETTEL (=28 0 L 4 1
KESZOLT =~ B ; = A készletben taldlhato, egyszerden elkészithetd
f L) Pronto Csokoladé Fagylaltpor és Dekor Milka®-
Alpesi csokoladé darabok gondoskodnak az eredeti
Milka tejcsokoladé izérdl.

A mérkaélményt szines reklémanyaqgokkal seqitjuk:
- ajol ismert markalogok segitik az azonositdst,
irdnyitjdk a figyelmet
és a vendégek a prémium mindséq igéretével

; , s , talalkoznak!
Eredeti gyengéd és kényeztet§ Milka® alpesi tejcsokolddé és a legjobb

GELATOP fagylalt taldlkozdsanak eredménye: az exkluziv Milka®
fagylaltkészlet remek alap eqy ellendllhatatianul finom csokolddéfagylalt
készitéséhez.

Alaprecept 1,60 kg fagylaltpor (1 tasak)
+ 250 g Dekor Milka® alpesi csokoladé darabok
+3 | viz

A készlet - Pronto Csokoladé fagylaltpor (6 x 1,60 kg)
tartalma - Dekor Milka® alpesi csokoladé darabok (3 x 500 g)
- Fagylaltbeszlird Milka®
- Asztali display - Milka® rekldmanyag

¢s SZERETETTEL AN ™ L (0L A ropogds mandulds-karamella és csokoladé

népszer( kombindcidjanak osszetéveszthetetlen
ize csabit az exkluziv Daim® fagylaltkészletben.

A Pronto Caramel segitségével pillanatok alatt
testes, krémes karamell fagylaltot készithet.

A fagylaltot az izletes Daim® dekorral varigalva a
fagyipult eqyik legfinomabb kilonlegessége
lesz, melyhez reklémanyagot is biztositunk.

Alaprecept 1,75 kg fagylaltpor (1 tasak) + 3 | viz
Leengedéskor 300 g Daim® dekorral variegaljuk

A készlet - Pronto Caramel fagylaltpor (6 x 1,75 kg)
tartalma - Dekor Daim®

1 fagylaltbeszurg Daim®

1 asztali display - Daim® rekldmanyag




Termékinformacio

Termék Gelatop Fagylaltpor Citromos Jegestea izi
Leirds, Fagylaltpor citromos ice tea fagylalt gyors
alk?lmalési és konnyd elkészitéséhez és konnyd
terilet elkészitéséhez, hideg eljérassal.

Adagolas 1,2 kg (1 tasak) fagylaltpor
+ 3 liter viz

Kiszerelés 6 x 1,2 kg tasak / karton

Barackos
jegestea

Termékinformacio

Termék Gelatop Fagylaltpor Barackos Jegestea izi
Leiras, Fagylaltpor barackos ice tea fagylalt gyors
aIk_i_aImaza'si és konnyd elkészitéséhez és konny(
teriilet elkészitésehez, hideg eljarassal.

Adagolas 1,2 kg (1 tasak) fagylaltpor
+ 3 liter viz

Kiszerelés 6 x 1,2 kg tasak / karton

gy lesznek az izletes
frissitokbol izletes
fagylaltok...

Mindenki ivott
mar jegesteat...
... de vajon evett is?



FAGYLALT \

Jellegzetes zabos keksz iz,
ropogos rétegekkel
- eqyszer(, gyors elkészités:
dsszekeverjik, érleljik, fagyasztjuk
és készen is van!
- intenziv keksz iz
- zabpehellyel
- vegan fagylaltok
készitéséhez is alkalmas

Termék

Leirds,
alkalmazasi
teriilet

Adagolas

Kiszerelés

IABOS KEKSZ Qe

Termékinformacio

GELATOP FAGYLALTPOR ZABKEKSZ iz0
Fagylalt alappor zabkeksz iz( fagylaltok

gyors és konnyd elkészitéséhez meleg ’
eljérassal. UJ i

w
1,75 kg (1 tasak) fagylaltpor __perl L

+ 3 liter melegq viz (45 °C)
6 X 1,75 kg tasak / karton

Rétegezett
fagylaltkilonlegességek
- dekorativ és elegdns megjelenés
- vdltozatos osszetételek
- S73mos receptvariacio
- intenziv gydmolcsrétegek és
krémes fagylaltok parositdsa
- gazdag, gyonyord szinek

Desszertfagylalt recepteket
kérje szaktanacsaddinktol!



CUKRASZPASZTA és FAGYLALTPASZTA

Tiszta, természetes pisztacia
iz, nem tartalmaz aromat.

Tartositoszermentes.

Nem tartalmaz médositott keményitdt.

. Krémek, habok, fagylaltok, pralinék stb.
izesitésére

Gluténmentes és vegan alapanyag.

D

.

-—'.:_- x ’,

Cukrasz - és fagylaltpaszta PISZTACIA kiszerelések és adagolas:

Kiszerelés: 1 kg és 3 kg @ Adagolas: 100 g : 1 liter

ST
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